
ir

PERDERSEENELHOTEL.Deizquierdaaderechaydearribaabajo,dormitorio,bañopresididoporunabañera,restauranteIlCarpaccioylapiscinade23metrosdelspa.

POR AMOR AL

ARTE

PorMARÍATAPIA

bicadoaescasosmetrosdelArcodel

U

Triunfo,LeRoyalMonceau-Raffles
Parisesellugarperfectoparaun
tipodehuéspedbiendefinido.Este
espacioseñorialporfueraymoder-
noensuinteriorfuereabiertoen

2010trasunareformadedosañosconladirección
creativadePhilippeStark.Ensussuites,lamanodel
diseñadorfrancésesineludible.Eljuegodeespejos
tandelgustodeStarkestápresenteenlosimponen-
tescuartosdebaño,asícomoenlosdormitorios.Pero
antesdeadentrarnosenlasintimidadesdeestecin-
coestrellas,vayamosabriendoboca.Nadamástraspa-
sarelumbral,elvisitanteyaintuyeloqueespera.En

primerlugar,muchoarte.Ellobbysetransformamen-
sualmenteparaacogerunainstalacióndiferente.Por-
queesteesunespacioparalosamantesdelarte.De
hecho,reúneunaimportanteseleccióndepiezas:300
obrasdeartedecoranlashabitaciones,asícomodis-
tintasestanciasdelhotel,quecuentaconunagale-
ríadearte(BelAirFineArt)yunArtConciergeque
asesoraaloshuéspedessobrelasmejoresexposicio-
nesdelaciudad.Además,losmásculturetastienena
sudisposiciónunalibreríaespecializada.

LeRoyalMonceau,inauguradoen1928enelnú-
mero37delaavenidaHoche,tiene149habitacio-
nes,61suitesytressuitespresidenciales.Y,comode-
cíamos,PhilippeStarckesel responsabledesu
aspecto.Respetandoel espíritudellugar,elcé-
lebrediseñadorhaapostadoporrejuvenecerla
clientela.Demodoquenosóloharecurridoalarte:
esteespacioabiertoalclientelocalhaconvertidosu
LeBarLong,inspiradoenlasbrasseriesclásicasfran-
cesas,enelplacetobeparaelalmuerzoyel after-
work.Conunacartaamenaycasual,maridadacon
unasuculentaofertadecócteles(ampliadaenho-
noralosJuegosOlímpicos),aquíunoseempapa
dellifestyleparisino.

LosfoodiessonmásquebienrecibidosenelRaffles.
NosoloporLeBar,sinoporsusotrosespaciosgas-
tronómicos,imprescindiblesparaaquellosquetienen
unpaladarentrenado.MatsuhisaPariseslaprimera(y
única)direcciónfrancesadelchefjaponésNobu
Matsuhisaysiempreestáalcompleto.Elhoteltambién

acogeIl Carpaccio,es-
pecializadoencocina
italiana.Dirigidopor
loschefsOliverPirasy
AlessandraDelFavero,
recibóunaestrellaMi-
chelinen2022yescon-
sideradoelmejoritalia-
no fuera de Italia.
MientrasqueLaCuisi-
ne, famosopor sus
brunchs,confíalapaste-
leríaaYazidIchemra-

GALERÍA
BelAirFineArt.

hen.Sielclienteasílo
desea,puederecibirunamasterclassparaelaborar
algunosdesussofisticadosdulces.Esencialprobar
suspasteles,tartasyminicroissantsantesdeirse.

Analizadalaofertadelhotel,elperfildelhués-
pedestáclaro:amantesdeldiseño,elarteyelbuenco-
mer.Aunquesuspuertas,porsupuesto,estánabier-
tasatodoaquelquelodesee(ypuedapermitírselo,
lanochepartedelos927euros).Porcierto,suspa
de1.500metroscuadradosesdevisitaobligada:la
piscinade23metrosinvitaalanzarseahacerunos
largos.Perosiprefiererelajarseunpocomás,losuyo
esdisfrutardelostratamientosencabinaconpro-
ductostopdeClarinsoMyBlend.4

Másinformación:www.leroyalmonceau.com
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